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BRAVAS BARBACANA             [3,7]   
Con salsa de chile y crema agria de cebolleta

BRAVAS AMERICANA         [3,7]

Con triple queso fundido, BBQ Pulled Pork,
salsa Ranchera y jalapeños

SEPIA REBOZADA         [3,14]

Con mayonesa de ají y crujiente de maíz cancha

ENSALADILLA DE AHUMADOS 
Y ENCURTIDOS     [1,3,4]

CROQUETAS TRUFADAS DE SETAS 
Y HUEVOS FRITOS     [3,7]

     
OREJA DE CERDO       
Al mojo picón o mojo verde

POLLO FRITO JAPONÉS (KARAAGE)         [3,6] 
Con mayonesa de soja y jengibre

NACHOS DE MAÍZ         [3,7,9]

Con queso fundido, crema agria, guacamole, 
pico de gallo y jalapeños
* Con chili con carne 

TOSTA DE MORCILLA VEGANA    [1]

TOSTA DE SARDINA AHUMADA
Y TOMATE RALLADO [1,4]

interior

5,00¤

7,00¤

7,50¤

7,80¤

2,50¤/u

7,95¤

7,50¤

8,95¤

+ 2,00¤

3,75¤

3,75¤

terraza

5,50¤

7,70¤

8,25¤

8,60¤

2,75¤/u

8,75¤

8,25¤

9,85¤

+ 2,20¤

4,15¤

4,15¤

picante sin gluten vegano nuevo [ alérgenos al final de la carta ]
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ALITAS CHIPOTLE             [3,7]

Con crema agria

ALITAS BBQ DE CEREZA    [7]

COMBO DE ALITAS            [3,7]

TELLINAS         [14]
Con aliño de ajo, limón y cilantro

interior

7,00¤

7,00¤

9,00¤

13,00¤

terraza

7,70¤

7,70¤

9,90¤

14,30¤

PLATOS FRÍOS
HUMUS CON VERDURITAS ASADAS       [1,11]

Y pan de pita

TOMATE VALENCIANO Y BURRATA    [7,8]

Con pesto de albahaca, aceituna negra 
y pistacho crujiente 

TARTAR DE ATÚN [1,4]

Con aguacate, pepino, cebolla, mango 
y salsa Bloody Mary

9,50¤

10,00¤

11,00¤

10,45¤

11,00¤

12,10¤

BANDEJAS DE PAN
PANES ARTESANOS [1,3,6,7,8,11]

PAN SIN GLUTEN

PANES ARTESANOS [1,3,6,7,8,11]

A la brasa con tomate rallado y allioli artesano

2,20¤

2,20¤

3,80¤

2,45¤

2,45¤

4,20¤

Barbacana

picante sin gluten vegano nuevo [ alérgenos al final de la carta ]
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picante sin gluten vegano nuevo [ alérgenos al final de la carta ]

PERRITO DE BLANQUET  [1,3,6,7,11]

Con cebolla asada y salsa criolla

BEYOND BURGER        [1,6,10,11] 
Con queso cheddar vegano, veganesa, 
tomate y pepinillo dulce 

LOUISIANA ROLL 
DE GAMBAS CRUJIENTES  [1,2,3,6,10,11]

Con salsa cajún y pico de gallo

POLLO CRUJIENTE  [1,3,6,7,10,11]

Con Cheddar, beiconesa, tomate 
y salsa burger de Sriracha

CODILLO ASADO [1,6,7,10,11]

Con Cheddar, mostaza 
y mermelada de cebolla y cerveza negra

PULLED BLACK ANGUS [1,3,6,7,10,11,12]

con Gouda, mayonesa ahumada, 
pepinillo dulce y cebolla crujiente

interior

10,00¤

11,95¤

10,00¤

10,00¤

11,95¤

11,95¤

terraza

11,00¤

13,15¤

11,00¤

11,00¤

13,15¤

13,15¤

BURGERS
Barbacana

servidas con patatas fritas caseras 
o ensalada de col americana

pídelas con pan sin gluten

AÑADE CUALQUIER
SALSA PARA TUS

PATATAS POR

1¤

*
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LOMO BA JO DE VACA 
A la brasa con mojo de hierbas 
y patatas fritas o ensalada de col

21,00¤ 23,10¤
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picante sin gluten vegano nuevo

interior

5,50¤

5,50¤

5,50¤

5,50¤

terraza

6,05¤

6,05¤

6,05¤

6,05¤

POSTRESBarbacana
BIRRAMISÚ [1,3,7]

Con nuestra Imperial Stout

COULANT DE CALABAZA    [3,7]

Con helado de chocolate blanco y grosellas 

BROWNIE DE CHOCOLATE 
Y CREMA CACAHUETE CRUJIENTE     [3,5,7]

Con helado de vainilla Bourbon artesano

TARTA DE QUESO DE MAHÓN        [3,7]

Con mermelada de higos y helado de yogur

[1] GLUTEN

[2] CRUSTÁCEOS

[3] HUEVOS

[4] PESCADO

[5] CACAHUETES

[6] SOJA

[7] LÁCTEOS

[8] FRUTOS DE CÁSCARA

[9] APIO

[10] MOSTAZA

[11] SÉSAMO

[12] SULFITOS

[13] ALTRAMUCES

[14] MOLUSCOS

ALÉRGENOS
Carta de


